
 

PLATS PER EMPORTAR AQUESTES FESTES 
Primers plats 

Canelons d’espinacs amb fruits secs i crema de nous…..2,00€/unitat 

Canelons de carn, fets a casa……………………………………….1,50€/unitat 

Escudella de galets amb carn d’olla…………………….…………8,50€/ració 

Carxofes amb cloïses……………………………………………………..8,00€/ració 

Coca de cansalada confitada amb reducción de PX……….7,50€/ració 

Amanida de pop,gambes i salmó fumat………………………10,50€/ració 

Raviolis de carxofes amb crema de ceps……………………….8,00€/ració 

Crema lleugera de marisc amb cigrons i gambes………….8,50€/ració 

 

Opció pic-pica com a primer plat 

 
Tarrineta de pop a la gallega 
Caramels de ceba confitada i crema de 
foie 
Pà de coca amb pernil de glà 
Cuetes de llagostins arrebossades 
Croquetes de ceps i botifarra negra 
 
Preu per persona: 16,00€ 

 

Segons plats de carn 

Cuixa de xai sense feina amb llanegues……….12,00€/ració 

Galta de porc ibèric desossada amb trinxat….10,50€/ració 

Espatlla de cabrit al forn i patata Dophinoise..24,00€/ració 

Cuixa de pollastre sense os amb prunes i pinyons..9,50€/ració 

Capó farcit sencer (per 8 persones aprox9…….…80,00€/un 

Garri desossat amb tatin de poma (sencer)……..110,00€/un 

(ració individual 14,00€) 

 Segons plats de peix 

Orada a la sal (per a dues persones)……….………….…12,00€/ració 

Turbot a la donostiarra…………………………………………14,00€/ració 

Suquet de llobarro………………………………….…………..15,00€/ració 

Llom de bacallà amb cloïses i carxofes…………..……..13,50€/ració 

Farcellets de llobarro amb crema de parmesà………12,50€/ració 

Calamarsets  farcits de carn, a la marinera………......11,00€/ració 

Parrillada o sarsuela de peix per 4 

persones mínim: consultar preu 

Els aperitius es poden 

modificar o ampliar a petició 

vostra 

Reserves a: 

restaurantsolers@restaurantsolers.cat 

telf.:938321379 

mailto:restaurantsolers@restaurantsolers.cat

